R

. MENU DE APERTURA EE s do Somontts

RrRAMI RG‘L Restaurante
ENTRANTES
PUNTA DE ESPARRAGOS DE NAVARRA CON VINAGRETA DE TRUFA. 16,00
GAZPACHO LIGERO CON CENTOLLO. 14,00
TOMATES RELLENOS DE VENTRESCA DE BONITO CON SALMOREJO CORDOBES. 14,00
TORO DE ATUN CON CAVIAR DE ARENQUES. 16,00
RISOTTO DE BOLETUS EDULIS CON ACEITE DE TRUFA (minimo 2 pax) 19 € PAX
ENSALADAS
ENSALADA ILUSTRADA. 12,00
ENSALADA TEMPLADA DE JAMON IBERICO Y FOIE FRESCO. 16,00
ENSALADA DE JAMON DE PATO Y QUESO DE CABRA CON FRUTOS SECOS. 16,00
ENSALADA DE ANCHOAS CON QUESO Y AGUACATE. 17,00
ENSALADA RAMIRO (VENTRESCA DE BONITO Y ANCHOA DE SANTONA) 20,00

PARA COMPARTIR

DELICIAS DE HABITAS SALTEADAS CON CHIPIRONES DE ANZUELO 15,00
PUDING DE CABRACHO Y GAMBAS. 14,00
TERRINA DE FOIE HECHA EN CASA. 18,00
JAMON IBERICO DE BELLOTA. 21,00
BARANDADA DE BACALAO GRATINADA. 14,00
GAMBA BLANCA DE HUELVA A LA PLANCHA. 22,00
REVUELTO DE MOLLEJAS DE LECHAL CONFITADAS Y AJETES TIERNOS. 16,00
ALMEJAS DE CARRIL EN SALSA VERDE. 20,00
CHIPIRONES DE ANZUELO ENCEBOLLADOS ESTILO RAMIRO 18,00
PESCADOS

BACALAO AL PIL-PIL. 20,00
MEDALLONES DE RAPE A LA BILBAINA. 20,00
LOMO DE BACALAO CON AJETES TIERNOS Y PIMIENTOS DE PIQUILLO AL CARBON. 20,00
LOMO DE MERLUZA DE PINCHO CON AJOS CONFITADOS AL VINAGRE DE JEREZ. 22,00
LUBINA SALVAIJE A LA DONOSTIARRA. 23,00

MERLUZA A LA VASCA. 23,00



"
iR

MENU DE APERTURA il de Somongi

BAMI RU‘L Restaurante
CARNES
COCHINILLO COCINADO A BAJA TEMPERATURA CON COMPOTA DE MEMBRILLO. 19,00
PALETILLA DE CORDERO ESTILO SEPULVEDA 20,00
CENTRO DE SOLOMILLO DE BUEY CON SALSA DE BOLETUS EDULIS Y FOIE. 23,00
TACOS DE CHULETON DE BUEY A LA PARRILLA CON REDUCCION DE TINTO DE RIBERA DEL DUERO. 23,00
STEAK TARTAR 23,00
SECRETOS DE IBERICO A LA PARRILLA CON SALSA CINCO PIMIENTAS. 18,00
ARROCES (MINIMO 2 PAX)
ARROZ CON BOGAVANTE Y ALMEJAS 19 € PAX
ARROZ CON MARISCO (LANGOSTINOS, CARABINEROS, CIGALAS Y GAMBAS.) 19 € PAX
ARROZ A BANDA. 18 € PAX

POSTRES

CANUTILLOS DE BILBAO. 6,00
LECHE FRITA CON SALSA DE NARANJA 6,00
GALLETAS DE REINETA CON HELADO DE VAINILLA. 6,00
SOUFLE DE CHOCOLATE CON HELADO DE FRAMBUESA 6,00
BISCUIT DE HIGO CON CHOCOLATE CALIENTE. 6,00
FONDIE DE FRUTAS TROPICALES CON CHOCOLATE CALIENTE. (MINIMO 2.PAX) 6,00
CARPACCIO DE PINA CON HELADO DE MANDARINA. 6,00
TARTA DE QUESO IDIAZABAL CON SALSA DE ARANDANOS 6,00
PONCHE SEGOVIANO CON HELADO DE VAINILLA 6,00
CAFES

LICORES

TOKAY.

PEDRO XIMENEZ.

ORUJO DE HIERBAS.

ORUJO BLANCO.

PACHARAN.



